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DATI TECNICI
TECHNICAL DATA

EC-25GE

EC-50GE

ESSICCATOI / DRYERS

EC-100GE

EC-150GE

EC-200GE

EC-250GE

Produzione max
prodotto fresco

Max production
of fresh product

kg

100

200

400

600

800

1000

Dimensioni
Dimensions

cm

220x130x240h

220x190x240h

220x310x240h

220x430x240h

220x550x240h

220x670x240h

Numero di carrdli
Trolleys number

NO

1

2

4

6

8

10

Numero di telai
Frames number

NO

26

52

104

156

208

260

Dimensionetelai
Frames dimensions

cm

60x120x5h

60x120x5h

60x120x5h

60x120x5h

60x120x5h

60x120x5h

Potenzaresistenze
Resi stances power

kw

6

8

16

20

24

30

Potenza dettrica
ventilazione
Fans el ectric power

kw

10
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La nuova tecnologia Italgi per ottimizzare il ciclo di essiccazione permette la gestione elettronica e
personalizzata del processo di essiccazione sulla base dei formati di pasta.

Possibilita di memorizzare 99 ricette di essiccazione.

Motoventilatori con raddrizzatori di flusso e estrattori aria umida.

Sonda controllo temperatura e umidita.

Struttura compresa di pavimento composta da pannelli termoisolanti ad alto spessore iniettati di poliuretano
espanso ad alta densita.

Struttura essiccatoio e base in acciaio inox.

The new Italgi technology for the optimization of the drying process allows an electronic and personalized
control of the process, according to the different kind of pasta or other products.

Possibility to memorize up to 99 drying recipes.

Axial fans and proper lateral flaps make hot air flow inside the drying chamber.

The dryer is equipped with an high quality temperature and humidity probe.

The structure is composed of insulation chambers of high thickness filled with foamed polyurethane which
assures an optimal insulation.

Body and basement entirely made in stainless steel.

—

La nueva tecnologia Italgi para la optimizacién del ciclo de secado permite una gestion electronica y
personalizada del proceso de secado, segun los formatos de pasta.

Possibilidad de memorizar 99 recetas de secado diferentes.

Un ventilador centrifugo disminuye la humildad que se crea durante el proceso de secado.

Sonda para el control de la temperatura y de la humildad.

Estructara aislante compuesta de paneles aislantes de grande espesor inyectados de espuma de poliuretano
de alta densidad.

Carroceria y base en acero inox.

Listed specifications and pictures
are only for reference and may
vary without notice
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