I—l Macchina per la produzione di gnocchi rigati o lisci, chicche e stelline.

I diametro e la lunghezza dello gnocco sono facilmente variabili.
Sistema di estrusioni a doppia coclea.
Regolazione quantita sfarinato con macchina in movimento.
Tutte le parti in contatto con il prodotto sono realizzare in acciaio inox AISI 304
o polietilene alimentare e sono facilmente smontabili per agevolare le operazioni
di pulizia.

=" Gnocchi machine suitable to make ridged and striped dumplings
(gnocchi), ‘chicche’ (small cylinders) and small stars.
The diameter and the length of the dumpling can be easily adjusted.
Extruding system by double screw.
Possibility to adjust the flour dropping while the machine is working.
All the parts in contact with the product are made in AISI 304 stainless steel or
food grade polyethylene and they are ease to dismantle for cleaning,

Noquera para la produccién de fioquis lisos o rayados, de
‘chicche’(pequenos cilindros) y estrellitas.
El didmetro y la longitud de los fioquis se pueden modificar de manera ficil.
Sistema de extrusion con doble tornillo.
Regulacién de la cantidad de harina con mdquina en marcha.
Todas las partes a contacto con los alimentos son de acero inoxidable AISI304 o
de polietilene alimentar y se pueden desmontar facilmente para limpiarlas.

Produzione - Production « Produccion

Production « Produktion « Producao kg/h 70+90

Fori « Holes « Agujeros « Trous « Locher « Buracos

Dimensioni - Dimensions « Medidas

Dimensions « Mal3e - Medidas cm 50 x 90 x 140h

Peso « Weight « Peso - Poids » Gewicht « Peso
kg 100

Consumo elettrico « Electric power
Consumo eléctrico - Consommation électrique
Stromverbrauch « Absorcéo elétrica maxima
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Machine pour la production de gnocchi rayés ou lisses, de ‘chicche’
(petits cylindres) et de ‘stelline’ (petites étoiles).
Le diametre et la longueur des gnocchi peuvent étre modifiés selon le besoin.
Systéme d’extrusion & double vis.
Réglage de la quantité de farine & verser pendant que la machine travaille.
Toutes les parties en contact avec les aliments sont réalisées en acier inoxydable
AISI304 ou en polyéthyléne alimentaire et sont facilement démontables pour
permettre le nettoyage.

GN90 kann gerillte oder glatte Gnocchi und Chicche produzieren.
Sowohl der Durchmesser als auch die Linge des Produktes kiénnen
reguliert werden.
Fliesmuffesystem mit doppelter Férderschnecke.
Mehlmenge kann bei laufender Maschine geregelt werden.
Alle mit Lebensmirttel in Kontakt kommenden Produkrte bestehen aus rostfreiem
Edelstahl oder lebensmittelsicherem Polyithylen und kénnen leicht zerlegt
werden.

Médquina para produgio de inhoque frizados ou lisos, pequenos cilindros
e estrelinhas.
O diametro e o comprimento do inhoque sio facilmente reguldveis.
Sistema de extrusdo por duas roscas sem fim.
Regulagem da quantidade de farinha ajustivel com a miquina em movimento.
Todas as partes em contato com o produto sio fabricadas em aco inox 304 ou
polietileno alimentar e sao facilmente desmontdveis para facilitar a operagio de
limpeza.



