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DATI TECNICI/ TECHNICAL DATA

Capacita (pasta fresca) / Capacity (fresh pasta) kg finoa / up to 25
Telai / Frames nr 20
Dimensione telai / Frames dimensions cm 60 x 40
Larghezza / Width cm 135
Profondita / Depth cm 70
Altezza / Height cm 175
Peso / Weight kg 150
Potenza massima assorbita / Maximum electric consumption kw 2,5
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La nuova tecnologia Italgi per ottimizzare il ciclo di essiccazione permette la gestione elettronica e
personalizzata del processo di essiccazione sulla base dei formati di pasta.

Struttura comprensiva di pavimento costituita da pannelli termoisolanti ad alto spessore iniettati di
poliuretano espanso ad alta densita, per garantire un‘ottima coibentazione ed insonorizzazione.
Riscaldamento aria tramite resistenze elettriche.

Ventilatori con raddrizzatori di flusso.

Estrattori aria umida.

Scheda elettronica per la gestione della temperatura e dell'umidita durante il ciclo di essiccazione.

Possibilita di memorizzare i programmi di essiccazione.

Sistemi di sicurezza a norma di legge
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The new Italgi technology for the optimization of the drying process allows an electronic and personalized
control of the process, according to the different kind of pasta or other products.

Structure with pavement composed of thick thermal insulating panels, filled with polyurethane foam to
provide better insulation and soundproofing.

Resistors for air heating.

Fans with flow rectifiers.

Extractors of humidity.

Electronic board for the control of temperature and humidity during the drying process.

Possibility of storing drying programs.

Safety devices in compliance with safety standards

Listed specifications and pictures
are only for reference and may
vary without notice
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