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							per la produzione di pasta di qualità
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di macchine per pasta
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ai grandi impianti industriali
                        

                    


                

            

        

    
    

    
	
    	
            
                
                    
                        ITALGI - Produzione macchine ed impianti per pasta

                        

                        dalla piccola produzione per ristoranti, gastronomie e panifici, fino ai pastifici industriali

                    

                

            

            
            	
                	
                    	
                    	
                        	
                        

                        
                    	
                        	Macchine per pasta

                        

                        ITALGI progetta e costruisce una vasta gamma di macchine per pasta, per soddisfare ogni esigenza: estrusori, sfogliatrici, raviolatrici, gnoccatrici, macchine combinate, macchine per paste regionali, etc.


                	

                

            	
                	
                    	
                    	
                        	
                        

                        
                    	
                        	Sistemi di cottura per pasta

                        

                        Le attrezzature automatiche ITALGI per la preparazione e la cottura di piatti a base di pasta sono l'ideale sia per ristoranti, trattorie, alberghi, agriturismi, pasta bar e fast food di pasta.


                	

                

				
                	
                    	
                    	
                        	
                        

                        
                    	
                        	Impianti industriali per pasta

                        

                        ITALGI studia e realizza linee su misura per produzione e trattamento di paste alimentari: impianti per pasta secca, linee per pasta precotta e piatti pronti a base di pasta, impianti per pasta ripiena pastorizzata o surgelata, etc.


                	

                

            

		

    
    
    
    
    	
            
                
                SCEGLI LE MACCHINE ITALGI PER LA TUA ATTIVITÀ

                

            

            
                
                Macchine per negozi di pasta fresca

                
                

                
                Macchine per pastifici industriali

                
                

            


            
                
                Macchine per ristorazione e gastronomia

                
                

                
                Macchine speciali per impianti alimentari

                
                

            

		

    
    
    
    
    	
            
    			
                    
                    
                    

                	
                	NUOVO CONCETTO "PASTA IDEA"

                    Una nuova idea di "negozio di pasta" che unisce alla classica vendita della pasta fresca alla possibilità di offrire piatti pronti a base di pasta, cotti al momento sotto gli occhi del cliente e che possono essere consumati all'interno del locale oppure venduti in confezione da asporto.
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                        "tradizione e innovazione per la produzione di pasta di qualità"

                        

                        Estrusori, sfogliatrici, raviolatrici, gnoccatrici, macchine cappelletti, cuocitori, pastorizzatori, essiccatoi...
Una vasta gamma di attrezzature, impianti e macchine per pasta per tutte le esigenze dei professionisti della gastronomia italiana.
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                                        CHI
SIAMO

                                        Un'Azienda con oltre 30 anni di attività, il cui successo nasce dalla serietà e dall'affidabilità nei confronti dei propri Clienti.
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E INNOVAZIONE
                                    

									
                                        TECNOLOGIA E INNOVAZIONE

                                        Uno dei principali punti di forza dell'Azienda è il proprio team di ingegneri e tecnici, che le consente di affrontare qualsiasi sfida tecnologica.
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FORMAZIONE
                                    

									
                                        CONSULENZA E FORMAZIONE

                                        ITALGI, per prima nel settore, ha capito che la formazione e la consulenza sono esigenze fondamentali dei Clienti.

                                    

								

							

						

                    


                    
						
							
								
									
                                    	
                                        DICONO
DI NOI
                                    

									
                                        DICONO DI NOI

                                        Cosa dicono i clienti di noi?
Scoprilo qui:
i nostri Clienti ti racconteranno la loro esperienza con ITALGI.

                                    

								

							

						

                    

                




            

    	

    
    
    
    
    	
            
                
                    
                        Macchine Professionali  ITALGI

                        

                        

                    

                    Italgi nasce negli anni '80 dalla passione per la cucina italiana dei suoi soci fondatori, per soddisfare un mercato essenzialmente locale; dal 1992 è però presente in molti paesi, con una rete distributiva ramificata in tutto il mondo.

                

            

            
                
                    La produzione Italgi è il risultato di attenta attività di ricerca e sviluppo per poter migliorare sempre le macchine esistenti utilizzando nuovi materiali e nuove tecnologie; lo scopo è il miglioramento continuo dei prodotti per poter consentire a tutta la clientela di produrre la migliore pasta in modo semplice e veloce.


                    	Ideali per soddisfare ogni esigenza: dalla piccola produzione per ristoranti, gastronomie, panificatori e panifici, fino alle produzioni industriali per pastifici.
	L'azienda fondata a Santa Margherita Ligure nel 1985 da un gruppo di giovani progettisti e dalla passione per la pasta e la cucina tradizionale italiana.
	La filosofia aziendale si basa su tradizione e innovazione verso lo sviluppo di macchine sempre nuove per la produzione di pasta di elevata qualità. Una vasta gamma di attrezzature, impianti e macchine per pasta per tutte le esigenze dei professionisti della gastronomia italiana.


                

                
                    
                

            

		

    
    
    
    
    	
            
    			
                    
                    
                    

                	
                	PRIMO PIATTO - Scuola di pasta

                    La prima scuola dedicata alla regina della gastronomia italiana: la Pasta.

                    "Primo Piatto" nasce dall'esigenza di creare una struttura dedicata specificatamente all'insegnamento delle tecniche di preparazione della pasta fresca e dei piatti che con essa si possono realizzare. A questo scopo la scuola riunisce uno staff di professionisti del settore con varie specializzazioni e consolidata esperienza a livello internazionale.
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                    MACCHINE PER PASTA COMBINATE

                    
                        
                        MODULA
MULTIPLA
COMBIMAX
SINTESI
DUPLA                        

 
                    

                    IMPASTATRICI ED ESTRUSORI

                    
                        
                        Estro
P17
P35A
P55DV
P90VR
P100A
P150VR
P170DV
P250DV
P400
Avvolgisfoglia                        


                    

                    SFOGLIATRICI E TAGLIERINE

                    
                        
                        MODULA

                        S160E
S160SV
S250SV
S320SV
S160DV
S250DV
S320DV
S540
S250X2
S320X2
S540X2
TA160
TA250
TA320
NID540                        


                    

                

                
                    RAVIOLATRICI E MACCHINE PER PASTA RIPIENA

                    
                        
                        DUPLA

                        PR50S
RT160
PRC160
PRC250
PRC320
PRP250
PRP320
RAV160MS
RAV160DS
RAV250MS
RAV250DS
RAV540MS
RAV540DS
CR160
CR250
PRX250
PRX500                        


                    

                    GNOCCATRICI

                    
                        
                        GN90
GR60
GN250                        


                    

                    FORMATRICI PASTE SPECIALI

                    
                        
                        4F
10F                        


                    

                    CUOCIPASTA AUTOMATICI E BAGNOMARIA

                    
                        
                        CP700
CP900
BM700
BM900
PI700
PI900
NE700
NE900                        


                    
          
                

                
                    BANCHI DI LAVORO PER COTTURA RAPIDA

                    
                        
                        Rigoletto
Tosca
Traviata
Turandot
Otello
Nabucco
Trovatore
Aida
Eco                        


                    

                    RISTORAZIONE VELOCE

                    
                        
                        IL NEGOZIO PASTA IDEA

                        


                    

                    LINEE DI COTTURA E IMPIANTI INDUSTRIALI

                    
                        
                        LINEE PER PASTE NON RIPIENE

                        LINEE PER PASTE RIPIENE

                        LINEE CONTINUE PER PIATTI PRONTI

                        IMPIANTI PER PASTA SECCA

                        IMPIANTI PER PASTA PASTORIZZATA

                        IMPIANTI PER PASTA PRECOTTA E PIATTI PRONTI

                        


                    

                    CUOCIPASTA CONTINUI A NASTRO

                    
                        
                        Cuocitori continui elettrici compatti
Cuocitori continui a nastro trasportatore                        


                    

                

                
                    PASTORIZZATORI

                    
                        
                        PSE40
PSE70x200
PSG70x200
PSE70x300
PSG70x300
PSE70x400
PSG70x400
PSG70x500
Pastorizzatori a gas a vapore iniettato                        


                    

                    RAFFREDDATORI

                    
                        
                        Raffreddatore RF 75x400
Raffreddatore RF 75x600
Raffreddatore RF 75x400x3
Raffreddatore RF 75x600x3                        


                    

                    PRE-ESSICCATOI

                    
                        
                        TB200
TB300                        


                    

                    ESSICCATOI STATICI

                    
                        
                        DRYMINI
DRY1C
DRY2C
DRY4C
DRY6C
DRY8C                        
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                            ITALGI S.r.l.

                        

                         Via Pontevecchio, 96A
Carasco (GE) Italia

                        (+39) 0185 350206
(+39) 0185 351525

                        (+39) 0185 350523

                    

                

            	
                	
                    	
                            Informazioni commerciali

                        

                        italgi@italgi.it

                        
                            Supporto tecnico

                        

                        assistenza@italgi.it
support@italgi.it
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